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Electrolux

KONVEKCNI{ TROUBA, EL,

260693 (EFCENICSDS) Ni TRO
10XGN1/1 PRICNE

Zkracena specifikace

PoloZka ¢.

Horkovzdudnd trouba s pfimou pdrou. Hlavni konstrukce z nerezové
oceli. Varnd komora z nerezové oceli AISI 304 s bo¢nim osvétlenim
a odkapnici. Dverfe s dvojitym dvefnim sklem. Ohfev pomoci "Incoloy"
topnic. Elektromechanicky termostat; nastavitelnd teplota od 30°C
do 300°C; vizudini displej a teplomér. Casovaé od 0 do 120 minut s
akustickym alarmem. 5ti stupfiovd regulace vihkosti.

Doddvano ve. vnitinich bo¢nich vodicich lizin na10xGN1/1ukladanych
pfi¢né - rozte€ 60mm.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

e Hlavni oto¢ny spina¢ s ndsledujicimi funkcemi
(polohami otoceni): ZAP/VYP, horky vzduchu a
daldich 5 Urovni vinkosti (zapafeni).

e Zrychlené ochlazeni komory.

* Nastavitelnd minutka v rozsahu do 120minut nebo
nepfetrzity rezim. Po uplynuti nastavené doby se
ozve akusticky signdl a dojde k odpojeni topnic
komory a vypnuti ventilatoru.

¢ Maximaini teplota 300°C.

¢ Dokonald rovnomérnost: zarucCuje dokonalé
rozloZeni tepla v celém prostoru komory trouby.

¢ Halogenové osvétleni komory a pfi¢né ukladani
GN nadob zqjistuje snadnou vizudini kontrolu
pfipravovaného pokrmu.

* Teplotni pokrmovd sonda jako extra pfisluSenstvi.
* Odkapdvaci miska pro zachyceni zbytkové Stavy
z vareni a tuku.

e Odkapdvaci misku pod dvefmi pro zachyceni
kondenzdtu Ize objednat jako extra pFislusenstvi.

e Ruéni ventil pro nastaveni polohy klapky pro
odvod pary.
¢ Kapacita: 10 GN 1/1.

Konstrukce

e Robustni provedeni diky konstrukci z nerezové
oceli.

¢ Varnd komora z nerez oceli AISI430.

¢ Dvojité dvernisklo s otevfenou rdmovou konstrukci
pro chladny venkovni dvefni panel. Snadno
rozeviratelné vnitfni sklo na pantech pro snadné
cisténi.

* Ergonomické dvefni madlo.

* Integrovany odtokovy otvor.

¢ V cené zafizeni je bocni vedeni plechU s rozteci
60mm.

¢ |PX4 - ochrana proti prniku vody.

Prislusenstvi v cené

e 1z Vedeni plech0 pro elektrické PNC 922121
konvektomaty 10xGN 1/1, rozte¢:
60 mm - kapacita 10 vsund (v
cené zafizeni)

Extra prislusenstvi

e Ro8t GN 1/1 - 2 kusy, nerez AlSI
304

* RoS3t pro konvektomaty 6xGN
1/1 - pro zasunuti gastronadob
GN 1/2

¢ Teplotni sonda pro
horkovzdusné trouby 6-10xGN 1/1

¢ Neni v nabidce PNC 921713

¢ Rost na kurata, GN1/1, na 8 kurat PNC 922036
(& 1.2kg), sada 2ks

¢ Podestavbaq, oteviend, pro
konvekéni trouby 10xGN1/1

¢ Vedeni plechd pro podestavby
pod konvektomaty 10xGN 1/1

PNC 921101 O

PNC 921106 O

PNC 921702 O

PNC 922102 O

PNC 922106 O
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Podestavba, otevfend, pro )
konvekéni trouby 10xGN1/1, MOBILNI
na kolec¢kdach

Vedeni plechU pro elektrické
konvektomaty 10xGN 1/1, roztec: 80
mm - kapacita 7 vsun0

Vedeni plechU pro elektrické
konvektomaty 10xGN 1/1, roztec: 60
mm - kapacita 10 vsund (v cené
zafizeni)

Sada nastavitelnych nohou pro
konvektomaty 10xGN 1/1 a GN 2/1.
Pouzit pfi instalaci na pracovni stdl

Zavazeci vozik pro klece 10xGN 1/1

Sprcha pro konvektomaty -
navinovaci, pro montdz pod
konvektomat, 6x GN1/1N, 10x
GNI1/1GN, 10x GN2/1GN. NELZE pro
20xGN 1/1a GN 2/1

Sprcha pro boéni montaz (montuje
se na vngjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na
konvektomat)

Rdm pro sestaveni zavdzeci klece
10xGN1/1

GNI1/1 - smazici a fritovaci kose,
sada 2ks Vhodné pro: - fritovani/
smazeni bez pachu a prebytecného
tuku (hranolky, krokety, brambory,
zelening, - masaq, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni
Sous-Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni
v pdfe (zelening, brambory, vejce)
Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

GN1/1 - rodt + 6 grilovaci jehlice, pro
podélné i pficné konvektomaty
Drzak/ram pro grilovaci jehlice,
GN1/1 (pro 4 dlouhé nebo 6
kratsich).

Volcano Smoker - viozka na
dfevené Stépky pro uzeni v
konvektomatech s podélnym i
pfi¢nym ukladdani GN nadob (rozneé
druhy $tépky se objedndvaji zvlast)

PNC 922114

PNC 922115

PNC 922121

PNC 922127

PNC 922130

PNC 922170

PNC 922171

PNC 922201

PNC 922239

PNC 922266
PNC 922325

PNC 922326

PNC 922338
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Konvekéni trouby - pFiéné

Konvekéni trouba, 10 GN1/1, pficné ukladané GN, elektricka

I EC U K Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
— C n bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

®|

2026.03.20



Konvekéni trouby - pricné
Electrolux Konvekéni trouba, 10 GNI1/1, pFicné

ukladané GN, elektricka

cwi
Cwi2

El

Zepredu Elektro

400 Napéti: 380-400 V/3N ph/50 Hz
Ovladani: 0.3 kW
Prikon max: 17.3 kW
o Kapacita:
o GN: 10 (GN 1/7)
2 ° @ Hlavni informace
I Vnéjsi rozméry, Sirka 890 mm
Vnéjsi rozméry, Hloubka 900 mm
' — L_| Vnéjsi rt')zméry, Vyska 970 mm
Netto vaha: 121.2 kg
20 L 790 J 50 Ovladaci Uroven Standard
Varné rezimy - horky vzduch 300 °C
Bo&ni Vnitfni rozméty - Sifka: 590 mm
Vnitfni rozméty - hloubka: 503 mm
Vnitfni rozméty - vyska: 680 mm
. Doba nahfati (horkovzdusny
cyklus): 215°C / 290s.
] Ochrana pro vodé: IPX4
I PoZzadavky na odtah
]ﬂ Latentni teplo:
260693 (EFCENICSDS) 2768 W
Citelné/primé teplo:
260693 (EFCEIICSDS) 6055 W
s T =
ISO Certifikaty
NI E——— 1SO 9001; 1SO 14001; 1SO
ISO Standardy: 45001; ISO 50001
= Napojeni studené vody 1
= Napojeni studené vody 2
= Odpad
= Elektrické napojeni
Shora
426
50 .| L116 100y 1. 50

50

479
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